Depuis 1849 Since

BISTRO LERELAIS
MENU

Entrées/Soupes

Soupe du jour maison $8

Soupe a l'oignon gratinée $14/$18
(12 0z 0u 16 0z)

Salade du chef $14
Laitue, Concombre, tomate, carotte, chou
Tomates & bocconcini $14

pesto et vinaigrette maison

Escargots a l'ail gratinés(6) $12

Gravlax maison $18
Saumon de l'atlantique, capres,

huile d'olive, fleur de sel, échalotes grises

Burgers

Angus AAA servi avec frites & salade

Le Relais $24

Boeuf, bacon & I'érable, fromage
cheddar, tomate, salade

Brie $24

Boeuf, salade, tomate, brie, cignons
caramélises, champignons sautés

Poulet croustillant $26
Fromage suisse, lditue, tomates,

bacon

Burger canard $28

Canard confit effiloché, fromage
suisse, tomate, salade

Burger Végétarien $24

Laitue, tomates

A partager +6$
Pates sans gluten +2,50%
Pain sans gluten +2,50%

Salades/Tartare

Salade Pomme & Noix

Laitue en feuille, fromage de chévre,
pommes vertes et noix de Grenoble.

Salade césar maison

$18

$14/18

Romaine, cépres, qil, parmesan, croutons,

sauce maison, bacon

Ajout - poulet + $10,00
- Gravlax de saumon + $10,00

Tartare de saumon $20/28

huile de sésame, lime, ciboulette

grains de sésames

Pates

La Verde $24
Pesto & Parmesan
La Végétarienne $26
Pesto & Parmesan, légumes du jour
Carbonara $28
Lardons fumés, créme, parmesan, jaune
d'oeuf

Pate sauce tomate &

$24
parmesdn
Poissons & Co

Fish & Chips $26
Morue, frites & salade verte
Morue pochée $28
Sauce beurre blang, riz et légumes
Saumon carameélisé $34
Riz et légumes
Crevettes & L'ail (6) $28

Pates ou légumes

Depuis 1849
Le Relais Restaurant Bistro
Since 1849



SPECIALITES DE LA MAISON

Cassoulet au canard du Lac Brome & lard fumé $36
Lard fumé, confit, saucisse & manchons de canard de la ferme du lac Brome
Boeuf Bourguignon $36
Lard fumé, sauce au vin rouge, carotte, oignon, ail, herbes de Provence

Plats
Saucisses de canard du Lac Brome (2) $24
frites & salade, extra saucisse + $6,00
Manchons de canard du lac Brome (6) $24
servi avec frites & salade
1/2 Cotes levées sauce BBQ maison $32
frites & salade
Cételettes de porc Tomahawk 12 oz $28
Légumes du jour & salade
Bavette de boeuf marinée (Angus AAA) $28
vieillie aux herbes , Légumes du jour, frites ou grelots, sauce au poivre
Cuisse de canard confite du Lac Brome
Grelots, légumes du jour 334
Foie de veau a lI'anglaise $28
Réduction de vinaigre balsamique, lard fumé
Tacos du jour (2) $22
Salade & frites
Poutine $18

Sauce maison

Desserts
Mousse au chocolat 8
Créme caramel 6
Tarte au sirop d'érable 10
Gdateau aux carottes et fromage 12
Brownie végan 10

Veuillez nous informer de vos dllergies ou intolérance alimentaires *



